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Bienvenue !

- Remerciement Municipalité

- Feuille demargement / inscription. Implication
dans la dynamique du Comité ?

- Prise de note ?

- Réunions precedentes / Situation



Concept de resilience

Capacite d’'un systeme subissant des
contraintes externes a maintenir ses
fonctions.

- Systeme : commune de Breurey-les-Faverney

- Fonctions : repondre aux besoins de ses habitants

(logement, chauffage, alimentation, eau, santé, relations
sociales...)

- Contraintes : sécheresse, contamination eau potable,
pandemie, rupture d’approvisionnement en carburant,
coupure d’électricite, de chauffage (!), crise économique...



Resilience : thematiques

- Eau — Captages, Salubrite, Assainissement...

- Logement — Materiaux, Construction...

- Chauffage — Forét, Production d’énergie...

- Pollutions — Physique, Chimique...

- Gestion des déchets — Limitation, Recyclage...

- Transports, Gouvernance, Solidarité, Economie,
Textile, Urbanisme, Démographie, Biodiversiteé...

Alimentation — Agriculture, Jardinage...



Reéflexion collective

Devons-nous chercher a ameéliorer
'autonomie alimentaire de notre
territoire ?

Pourquoi (oui ou non) ?




Autonomie alimentaire : France

- Un sujet au coeur de I'état : « Ministere de
I’Agriculture et de la Souveraineté
alimentaire » !

- Autosuffisance alimentaire francaise
globalement satisfaisante (80% ?) mais...

- Dépendance aux transports (3000 km)

- Déependance aux intrants (origine, rendements)
- Dépendance aux energies fossiles

— Faible résilience !



Autonomie alimentaire

Autosuffisance alimentaire : capacite a subvenir
a ses propres besoins alimentaires

Souverainete alimentaire : capacite d’'une
population a mettre en place les politiques
alimentaire les mieux adaptees a ses besoins.

Sécurité alimentaire . garantit la capacité a se
procurer de la nourriture (acces, disponibilite,
qualite, stabllite).

Autarcie : capacité a subvenir a tous ses
besoins a partie de ses propres ressources.




Autonomie alimentaire : Breurey

- 9 entreprises agricoles dont :
- Emmanuel GUENOT : Bisons

- Tristan MARIE/Guy DEPLANTE/Christelle
DEPLANTE : Viande

- EARL du Chéateau de Paillle : Arrét d’activité

- Mélanie RAGUET, Fabien WIDAWSKI, Laétitia
GUINCHARD, Jean-Sébastien CUISNIER



Agriculteurs de Breurey

- Dernier recensement agricole en 2010

- Nombre en baisse (12 en 1988 — 7 depuis
2000)

- Surfaces en baisse (2010 : 124 ha « toujours
en herbe » / 2000 : 218-91 /1988 : 218-270)

- Diversité des productions en baisse

- Production différentes des besoins de

consommation des habitants (viande
principalement)



Besoins alimentaires des Brueérois

- Etude INCA 3 (ANSES 2017)
- 407 kg d’aliments / personne / an (moyenne)

- Viande (6,2%) : +/-1/3 de beceuf, 1/3 de porc, 1/3
de volaille (AGRESTE 2021)

» Fruits (10,6%) et légumes (10,6%)

- Pain (9,2%), pates, riz, blé et autres céreales
(5,9%)

- Soupe et bouillons (7,8%)




Comment améliorer Y'autonomie
alimentaire de notre village ?

— |dentifier des actions concretes pour
chaque type de production.

— Associler chaque action avec un ou
plusieurs acteurs du territoire



ACTEURS (?)

- Habitants

- Agriculteurs

- Commune

. (Ecole)

PRODUCTIONS

» Fruits

- Legumes

- Céréales

- Protéagineux
- Oléagineux
- CEufs

- Poisson

- Viande

- Lait



Moyens de production (?)

- Terrains

- Matieres premieres (semences, matieres
organiques...)

- Materiel (Culture, stockage, conservation...)
- Travail (Temps)
- Connaissances techniques



Fruits

Faire un inventaire

Planter des arbres

Incroyables comestibles

Entretenir les arbres existants
Récoltes collectives

Stratégie collective de diversification

Formation (employés communaux, habitants) — greffe, taille...

+ Trocs de plants

Création d’'une pépiniere
Matériel de transformation

Conservation / stockage



Legumes

- Matieres nutritives ! — gestion des « dechets »
organiques

- Pedagogie sur la fabrication d’'un compost
- Partage de semences / troc de plants

- Visite de jardins / pedagogie

» Cultures collectives

- Inciter les gens a faire un potager



Ceéréales

- Essais dans les jardins ?

- Partenariats avec les producteurs(Emmanuel

GUENOT)

« Grenier communal / silo ?
- Moulin ! — ancienne distil

- Farine de chataignes — p

erie
antation chataigniers



CEufs

- |l y a quelques particuliers qui vendent des
ceufs

- La commune pourrait donner deux poules par
foyer ? (gestion des déchets organiques!)

-+ Achats collectifs d’aliments
- Alexandre SCHWAB vend des poussins



Oléagineux

+ Colza, Tournesol — grandes cultures

- Noix — plantation noyers (apprendre a greffer
les noyers)

- Noisettes : idem

- Recupérer les noix en surplus
- Transformation ? — presse a huile



Poisson

- Comment valoriser les etangs ? Pisciculture ?



Viande

- Apprendre a abattre et a préparer une volaille

- Abattage des animaux : qui sait le faire ?
Transmission de savoirs



Et maintenant...

+ Organiser la suite : qui ?
» Cultures collectives : qui, combien de temps ?

- |dentifier des personnes ressources pour
chaque type de production

- Transmettre des savoirs : qui ?
- Prendre contact avec les agriculteurs

- Rble de la Commune : Financement ?

Mutualisation de materiel ? Achats groupes ?
errains ? Organisation de formations ? Vote
d'une motion en CM ? Valorisation des

« déchets » organiques ?...




Prochaine réunion

- Une « pléeniere » tous les deux mois environ, le
dimanche matin.

- Préferences pour prochaine thematique ?

- Réunions de coordination

- Parlez-en autour de vous !

Merci !
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